ORA IN PROGRAMMA

Tartare di fassona piemontese olio sale e pepe con limone candito.
Tartare di gambero rosso di Mazzara del Vallo con lamponi e coulisse di mango.
Tataki di chianina con robiola, cipolla agra, insalata invernale su salsa di senape e miele di montagna.
Insalata di carciofi toscani con bocconcini di mozzarella di bufala e culatello di Zibello
Il nostro tagliere di salumi Dop e formaggi regionali

Tagliatelle all’'uovo fatte in casa
Gnocco di zucca con cozze e vongole e spinacino novello
Bucatini cacio e pepe profumato
Il raviolo fatto a mano con ripieno di coniglio alla cacciatora
Rigatone alla carbonara con guanciale croccante e rosmarino selvatico

Costine di maiale cotte a bassa temperatura con crauto rosso e patate Memo
Pollo cotto a bassa temperatura con insalata invernale e acqua di cipolla agra
Guancetta di Vitello con pate rosse schiacciate ela sua demi glasse
Sotto filetto di scottona con verdure al vapore saltate con olio extravergine d'oliva ligure

[l nostro cremoso con terriccio al cacao e frutta secca

Il latte in piedi con co\ullsse d! Iamponl\e crumble 5
Creme brule e granita al caffe g
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